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FECHA DE 
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CUMPLIÓ
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FECHA DE 
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PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/No

PARTICIPACIÓN- 

BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO

PARTICIPACIÓ

N- BAJA(B) 

ACTIVA(A) 

SI/ NO SI NO

1 ACEVEDO FLOREZ RONAD DARIO

2 ARROYO HERRERA NATALIA

3 BRAVO CAÑAVERA IRIS SUSANA

4 CAMAÑO PINZON YARLEDYS DEL CARMEN

5 CARMONA BARILLA YAJAIRA

6 DIAZ ORREGO DERLIS CRISTINA

7 FONTECHA LUZ ANGELA 

8 GARCIA OYOLA CARLOS ANDRES

9 GOMEZ ECHEVERRI MARIA JOSE

10 HERRERA PACHECO PAOLA ANDREA

11 JIMENEZ CASTILLO MAIRA ALEXANDRA

12 LOZANO HOYOS ANA LUCIA

13 MEJIA DORADO LINA PATRICIA

14 MENDOZA ORTEGA MARILSA DEL CARMEN

15 MONTERROZA HERNANDEZ CAMILA ANDREA

16 MORA GRANDA DORA MARIA

17 OYOLA RUIZ DIANA LUZ

18 PACHECO PARRA KELY YOJANNA

19 PACHECO SAEZ YORLENIS ISABEL

20 PADILLA RUIZ DUBIS YINETH

21 RICARDO TAPIAS MAYERLITH

22 RUBIO ARRIETA NIDIAN DEL CARMEN

23 RUIZ GUERRA ANA BAUDILIA

24 RUIZ GUERRA ELIA DE JESUS

25 SAENZ HERNANDEZ ESTER MARIA

26 SEÑA MENDOZA YELEYNIS

27 SIERRA MARQUEZ VIVIANA MARIA

28 SIERRA SILGADO LEDIS MARIA

29 TORRADO SEPULVEDA LUCENITH

FICHA

INSTRUCTOR:

NOMBRE DEL APRENDIZ 

PEDRO MANUEL FLOREZ ROMERO

XXXXXX

ACTIVIDADES A REALIZAR 
OBSERVACI

ONES

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE PANADERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPM

APROBADO

RECONOCER LA IMPORTANCIA 

DE LA MANIPULACION DE 

ALIMENTO Y LA SEGURIDAD 

PARA LA INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

RECONOCER LA IMPORTANCIA DE 

LA MANIPULACION DE ALIMENTO 

Y LA SEGURIDAD PARA LA 

INTRODUCCION A LA 

ELABORACION DE PRODUCTOS 

DE PANADERIA

ELABORAR LOS PRODUCTOS 

DE PANADERIA TENIENDO EN 

CUENTA LA APLICACIÓN DE  

LOS ESTANDARES BPMNo.

PROCESOS BASICOS DE PANADERIA

1. utilizar los implementos de seguridad e higiene de acuerdo con la normatividad vigente.

2. alistar las máquinas y equipos para procesamiento de         productos de panificación según especificaciones del proceso.

3. alistar la materia prima de acuerdo con las especificaciones del proceso.

4. dosificar la materia prima según ordenes de producción y normatividad vigente.

         CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURÍSMO CORDOBA

PROGRAMA DE FORMACIÓN

PLAN DE TRABAJO 

RESULTADO DE APRENDIZAJE

COMPETENCIA Elaborar alimentos de panadería   de acuerdo con el programa de producción y normativa vigente


